| T

N MOURET /fAM>
TRAITEUR {_D

R

Carte de fete
De fin d’année

Du 1°" décembre 2024 au 31 janvier 2025
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Cocktail Pole Nord

(Formule a 12 pieces)

Toast froid : 2 pieces par convive
Crevette décortiquée, ceuf de lumps
Mousse de chévre, baies roses

Plateau de charcuterie : 2 pieces par convive
Rosette Lyonnaise
Bretzel Jambon cru

Plateau de poisson : 2 pieces par convive
Bretzel saumon fumé

Cannelé de grenouille persillé

Plateau de l1égumes : 2 pieces par convive
Bretzel pesto tomate
Tatin de légumes : Champignons, curry, poivrons et courgettes

Plateau de fromages : 2 pieces par convive
Comté affiné
Morbier au lait cru

&ﬁj Le sucré : 2 pieces par convive
I Paris-Brest
Croustillant chocolat passion

Baguette traditionnelle tranchée
Serviette cocktail

21,40 € HT par personne
23,54 € TTC par personne

Délai de commande : 5 jours ouvrés
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Cocktail Festif

(Formule a 15 pieces)

Toast froid : 2 piéces par convive
Créme de poivron et crevette
Jambon cru, parmesan

Macaron salé : 2 pieces par convive
Figues chevre thym
Magret de canard orange

Navette bretzel : 2 pieces par convive
Saumon fumé, Jambon cru Parmesan, Pesto tomate

Bouchée croustillante : 2 piéces par convive
Gruyere et comté
Tomate

g Caquelon chaud : 2 piéces par convive
I

Brioché d’escargot de Bourgogne
Effiloché de cabillaud, risotto

Mini quiche : 2 piéces par convive
Gruyére comté
Pissaladiere

Le sucré : 3 piéces par convive
Mini tropézienne
Tarte tatin
Cheesecake clémentine basilic

Serviette cocktail
Couvert
28,00 € HT par personne
30,80 € TTC par personne

Délai de commande : 5 jours ouvrés
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Cocktail Etoilé

(Formule a 14 pieces)

Toast froid : 2 piéces par convive
Truite fumée des Dombes, aneth
Foie gras de canard compotée d’oignons

Macaron salé : 2 pieces par convive
Figues chevre thym
Magret de canard orange

Navette : 3 pieces par convive
Saumon fumé, Jambon cru Parmesan, Pesto tomate

Originaux : 2 pieces par convive
Opéra de foie gras pomme, poire

2@2 Ruban de carotte jaune et ricotta
[

Cassolette chaude : 2 piéces par convive
Filet de canard aux figues
Marrons au jus
Lotte a I'armoricaine
Risotto aux cepes

Le sucré : 3 pieces par convive
Chou en craquelin
Paris Brest
Cheesecake clémentine basilic

Serviette cocktail
Couvert

34,00 € HT par personne
37,70 € TTC par personne

Délai de commande : 5 jours ouvrés
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E-mail : contact@maison-mouret.fr - Site internet : www.maison-mouret.fr



mailto:contact@maison-mouret.fr

TITI /&N
TRAITEUR =A

Plateau repas Lestiva

Entrée

Salade composée

Plat principal froid ou chaud

Plat du jour viande
Et sa garniture
Ou

Plat du jour poisson

Et sa garniture

Dessert

Dessert du jour

Petit pain
Vaisselle en porcelaine

20,80 € HT / 'unité

Délai de commande : 24h
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Plateau repas scintillant

Entrée :

Tiramisu foie gras et pain d’épice
Ou
Paté en croute 3 volailles et morilles

Plat chaud :

Noix de jambon, réduit aux 4 épices
Marrons au jus
Ou
Soufflé de brochet sauce crustacé
Risotto aux cepes

/2
2

Dessert :

Tiramisu creme de marron et poire
Ou
Buche pralinée

Petit pain individuel
Vaisselle en porcelaine

25,50 HT par personne

Délai de commande : 5 jours ouvrés
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Boisson alcoolisée

Gamay du Bugey « Domaine du Plantaz » 10,50 € HT la bouteille
Chardonnay du Bugey « Domaine du Plantaz » 10,50 € HT la bouteille
Bugey pétillant « Domaine du Plantaz » 12,30 € HT la bouteille
Champagne 52,00 € HT la bouteille

Boisson sans alcool

Eau minérale 1,5L 4,55 € HT la bouteille
Eau gazeuse 1L 4,55 € HT la bouteille
Multi fruits 5,09 € HT la bouteille
Pur jus d’orange 5,09 € HT la bouteille
)
Livraison
Bourg en Bresse 22,00 € HT
Petite couronne jusqu’a 30 Km 38,00 € HT
Grande couronne jusqu’a 60 Km 70,00 € HT
Divers
Verre a pied : 0,80 € HT piece
Mange de debout : 24,00 € HT piece
Nappage tissu intissé : 12,00 € HT les 3m
Service Sur demande
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Produits frais et fais maison dans nos locaux
au centre-ville de Bourg-en-Bresse

Un plaisir, vous régaler !

Pour vos commandes

Boutique : 10 rue Paul Pioda
Téléphone : 04 74 22 17 57
Mail : contact@maison-mouret.fr

Jours et horaires de présence

Du lundi au vendredi
9h00 / 16h00

Samedi
11h00 / 16h00

Maison MOURET - 10 rue Paul Pioda - 01000 BOURG EN BRESSE - Tél: 04 742217 57

E-mail : contact@maison-mouret.fr - Site internet : www.maison-mouret.fr



mailto:contact@maison-mouret.fr

